TARHANA

Malzemeler;
- 4 adet domates
- Y2 su bardagi su
- 2 adet kuru sogan
- 4 adet yesil biber
- 4 adet kirmizi biber
- 1 Demet maydonoz
- 1 demet dere otu
- Yogurt
- 1 yemek kasigi biber salgcasi
- 1 tutam nane

- 1 tutam Tuz
- Un
Yapllisi;

- Domatesleri bdl ve robotto cek

- Tavaya %2 su bardagdi su ile koy ve kaynat

- Soganlari robotta ¢ek ve tavadaki domatese ekle

- Biberleri robotta ¢ek ve tavaya ekle ve pisirmeye devam et

- Maydanoz ve dere otunu robota at ve 1 kasik yogurt ekleyerek ¢ek ve tavaya
ekle

- Salca + tuz ve Nane ekle

- Karisimi buyuk bir kaba al ve 7 litre yogurt ekle

- Karigtiriken azar azar un ekle, bu igslem hamur kivamina gelene kadar
yapilacak

- TUm Uzeri kaplanacak sekilde streg film ile kapla ve hava kalmasin arada

- 1 hafta boyunca yavas yavas karistir

- Yagh kagit kaplanmis olan tepsiye beze buyukligtnde toplar yaparak koy

- 50 derece de isitilmis firinda gevirerk kurut

- Kurumus bezeleri robota koyarak ¢ek ve un haline getir

- Bezleri bir amerikan bezin igine koyarak saklanabilri hale getir.

- Istendigi zaman istendigi kadar cikarark kullan.



